KALKOEN

met gehakt gevuld, ovenklaar

KALKOEN

met gehakt gevuld, ovenklaar

KALKOEN NATUREL

PARELHOENFILET
PARELHOEN
EENDENBORSTFILET
GER. EENDENBORST
TAMME EEND
HAZENRUG (met bot)
HAZENRUGHILET
HAZENBOUT

TAM KONLIN

TAM KONINBOUT
HERTENBIEFSTUK
HERTENRUGHILET
HERTENGOULASHVLEES
HERTENRACK
FAZANTHARN
WILDFOND
EENDENVET

Gewicht Prijs ‘ Aantal/gewicht K

Ca. 3 kilo, voor 4-6 pers. 49.95 p/st

Ca. 4 kilo, voor 6-8 pers, 64.95 p/st

Vanaf 2 ¥z kg
Ca. 300 gr
Ca.1kg
Ca. 400 gr
Ca. 400 gr
Ca. 1.6 kg
Ca. 650 gr
Ca.160 gr p/st
Ca. 400 gr

15.50 p/kg
55.50 p/kg
20.50 p/kg
49.50 p/kg
55.50 p/kg
25.00 p/kg
57.50 p/kg
85.50 p/kg
25.50 p/kg
Ca.1.5 kg 23.50 p/kg
Ca. 300 gr 18.50 p/kg
Naar keuze 49.50 p/kg
82.00 p/kg
28.50 p/kg
Naar keuze 70.50 p/kg
Ca. 900 gr. 23,50 p/kg
pot 3.50 p/st
12.50 p/st

Naar keuze

Naar keuze

Dit is slechts een greep uit ons wild- en gevogelte assortiment.
Heeft u andere wensen bel gerust 040-2414219

Geef je bestelling tijdig door.

Kalkoen
met kerst

Bereiding Kalkoen

Haal de kalkoen 30 minuten voor bereiding uit de koelkast, verwarm de oven voor
op 125°C. Leg de kalkoen zonder verpakking in de oven. De richttijd voor de kalkoen
van 3 kilo is ongeveer 2 uur 30 minuten. Voor de kalkoen van 4,5 kilo is dit ongeveer
3 uur en 10 minuten. Haal de kalkoen, als deze gaar is, uit de oven en laat ongeveer
15 minuten “rusten” onder een stuk aluminiumfolie. Omdat iedere oven verschillend

verwarmt, adviseren wij u de juiste gaarheid te controleren met een
vleesthermometer. Deze is eventueel bij ons te koop. Deze steekt u in de kern van de
gehaktvulling. Wanneer de kerntemperatuur 70°C is, dan is de kalkoen gaar.
Saustip: Cranberrysaus of Monegasksaus
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PARTY SERVICE

o LUXE PARTY SCHAAL

Huzarensalade opgemaakt met verse vleeswaren, ham met meloen, gekookt ei,
2 soorten salades (eiersalade en gerookte kipsalade), vers fruit, pate en brie met

4 personen 3 g gg

walnoot, Stokbrood met kruidenboter

VISSCHOTEL

3 soorten vissalade, krabsalade, Italiaanse tonijn salade, garnalensalade.

Opgemaakt met gegrilde scampi’s, gerookte zalm , forel, Hollandse garnalen, en vers

fruit. Stokbrood met kruidenboter.

Gourmet met kerst UW GEGEVENS

Kom alles vers uitzoeken in de winkel. Naam
Keuze uit meer dan 20 soorten vlees! Adres

Tel.nr.

Opmerkingen

Ik haal mijn bestelling*

4 personen @"g gg

[J 22 december [J 23 december [ 24 december

Heeft u nog een aanvulling op uw bestelling bij het ophalen?
Wij helpen u dan graag in de winkel.
Tip: Scan de QR code en bestel direct in onze webshop >>>

Jan Daamen, keurslager

Winkelcentrum Woensel 73, Eindhoven
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